
Акт обществеяао.о коятроля оргавпзацпх лптанпя в
гБоУ оош пос. иrьпqёвск,й

Звягиfiцева Н.А, _ директо! ГБОУ ООШ пос, Ильлqевский

Антово!ой О.В, председатель упраыяющего соreй Флея бракеражной

Лоблна В,Н. _ медицинсклй сотрудяик

ковмеffко о,н, _ председатель родительскоrc комитета

ВерФвникова А,И-, представитель !од!тельской обцестreвЕости

прверила оргдяпзацию ппвяия лащихся в ГБОУ ООШ , устаяовила:

l. Услуm по орmяизаци! горячего трёхсторояяего
договора от i(02, воября 2018 г, Ns 6/н и договора по органлзации питаяия
lчацrхся от <07, авryста 202Зг, jvs 446641-Ш оказымет ,ндивrдуФьяый
предлрияпматель Каry!ияа Лидия Ив!вовва.

2, Охвачено юрячим пиmяием: ]Ц учацихся

3, Процент охвата учащ,хся пиmя!емi !!0%

4, Условrя дл, орmяизаци, литавшусащихся:
Ншичие л!щеблока] сmловм - З3.2 м', кФорФ состопт из следующлх

цеховi варочяый, сшад.
}Ьич]е ]алs литания обеденный rФ на 42 vесъ, плоцJадь .25,7 v .

Напичие прпспособлеяgоm зша для питанIi' _ нет,
Общее санитарное состояfiие п!цеблока и обедеЕвого зФа _
удометворительное, Требуется замеяа оконных блоков,

5. График приема пищи,
Завтрдк: 0910_09'0 _ 2_9 классы (ОВЗ)

t0"""lo"]_ t_з классы
обедыi
105it t|0- s-s к,а""",
] ]'0_]2Ф- 2-9 массы (ОВЗ)

6 Примерное десятидневное утверждено 08.01,2024г,_
ивдивидуальпым предпринплtа]Елем Какуриной Лидией Ивановной
со.ласоваяо террпторишьяым отделом Управления Федеральной службы по
надзору в сфере защиты лрав потребителей и блаmполгrия
Самарской области в НефтегорсlФм районе.
Меяю яа день размещено в обеденном зале, на видном месте- В меяю указаяы
сведенtt об объеме бфд,

lq 0] lD2Y



При проверке бракеражноm журЕала rотовой прдукции отмечено, чm
соотэетствует примерному.

В течение неделп ве ваблюдается повтор блюд (mряиры),

обед яа

По орлаволепт!ческим покзамям при.отовленяым

, {s

7. Докумевв, лоmвер,<дающие качество продуктов (серт,ф!каN,
качественные удФтоерен!я, журвал бракеража сырй лродукцй!) в ядпчпп,
Сромрец!зацип скоропортяпlвсяпродуповсоблюдаlmr.



8, It щеблок оборудован веобход!мым и холодильЕIл1
оборудованrем, ияЕнтарем, Оборудовая!е нахолиI!я в исправном сосmяя@.
Производствеяяые столы, иввеяврь промаркироваяы. Разделочвые досft

мармроваяы в соответствrfi с обрабатываемым Еа них продуюом,
Иясаумеяты (нохи) закрешеьн за рабочим местом

обедеiiвый ш осяащен !еобходимой мебелью. обел
Количество одновремеяЕо используемой Фоловой посуды и прпбо!о!

соотвеrcвует норме осналrеяия. Используетс, посуда фа!форовая и
стешяяящ сmловые прrборы иэ вержавеющей стали, Лосуда и лриборы без
сколов и щербин] чисто вымыта,

МытЕ и дезинфекцш столовой пфуды и приборов производятся с
соблюдеяием всех Еорм сапиmрво_г, режима, ,сполъзуются
средства дезинфекц!и,

9. Обслуживание обучающихся в обедевяом зале
Работя!к'l пицеблока рабmают в чистой схсцолежле, волосы заправлены

обгlФщиес, яаходятся в обедеяном зФе на переменах. оргмrзацrя
обслужrвания учащихся в обедеяном ие осущестшФся лутем
предвар!тельвого пакрыт!я столов работниками столовой. IЬща принrмаФя
mлько в обеденном заrе] сидя за столами и не выносится из столовой. Каждый
класс согроюждается массяым руководителем, В обеденffом зше находится и
следит за лорядком дежуРВЬ,Й )"lитель, В кФ&дом классе за чистотой столов
следят деж}рные, Использоваяная посуда убираФя учащ!мися Еs
спецItмьныЙ стол дл, !спользовФяоЙ посуды, В обедев!ом зше расположеяа
l умывальям раковиflа с холодвым водосяабжением, В вмичrи хидхое мыло.
бумажtiые полотеяца, электрополотеяца,

Реюreндацш,

ковмеяко о,н.

lhri/.|д,а ЛобйgаВ.Н,
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