
Аюобщественного контроля орriяпзац(! пrтовrяв
гБоУ оош ппс. ильпqев.*,й

2 Охвачено горячим литанием:

ЗвягинцемН.А, _ директор ГБОУ ООШ лос, Ильпчевский

Автояовой О.В. _ председатель управляющего фreй Gлен бракеражяой

Лобина В,Н, _ медицинский сотрудвик

Ковменко О.Н, _ председате,пь родительскою комитета

Вереrcнникова Д,И. _ представйтель родительской обществеяЕости

проверила оргаявацию питаяия riащпхся в ГБОУ ООШ и устаяов!ла:
l, Ус.туlи по орmниlаUии юряего тё\.lороннеlо
договора от (02D яоября 2018 г,.]'l9 6/Е ! договора по оргаяrзации лиmя@
учащихся от (07, авryста 202Зг. lY9 4466'll-Ш окsывает 

'пдлвйдуальвыйпредприlиматель Какурина Лиди, Ивавовяа,

60

З, Процевт охмта учацихся п итшием: l 00%

4. Условия для органйзац и питаяия гIащихсяi
На,rич!е пищеблока| столовФ - 33,2 м2, kоторая соФоит из след]лоllих

цехов: варочвый, сшад,
Налrчпе зша литаниr| обедеяяый зе1 ва 42 места, площадь
Ншичие приспособленЕого зала для литаяrя яет-

-25,? м'

Обцее саяитарное состоявие пицеблока и обедеяного запа
удовлетворительвое, ТребуФся замена оконвых блоков.

5, ГраФик лриема пицл,
Завтрак:09|0 ОЯ]0 2 9 классы {ОВЗ)

l000-t00-1]шассы
обеды:
lо55_1tl0 s q классы
L lj0_12ф,2,9 классы (ОВЗ)

6, Примерное десятидневное меню утверждено 08.0].2024г
пядлвпдуальЕым предприяпмателем Каrх,риной Л!дией tIеяовяой
согJасовано территориальным отделом Управлен!л Федермьffой сл}тбы по
надзору в сфере защпты прав потребителей и благополучия человеkа по
Самарской области в Нефтегорском районе,
Меяю яа день размещено в обедевЕом ]апе, ва видяом месте, В меню указаяы
сведения об объеме блюд,



Прп проверке бркерФкног0 журнав готовой продукции 0т ечено, чr0 меню
соответсгвует примерному.

В течеяие недеш не наблюдается поRrор блюд (гарниры).
Пропзводство блюд осуществляется

Завтрак на ,{L o q \э;tч состоитиз|

обед нэ {ц ý1 ]j,ц состоит иr|
LCa

V,,к рjд6& Зо ;

Объем выдаябв бJпод

По оргшолептrчфк!м показателям пр,IФшеЕцым

карW (коЕфФьное

бшдN получш!

7. Документы. подтверждаюцие качестф продупов (серт!фикаш,
качествеяные удостоверения, )i(ypHan бракерма сырой продукц!и) в !дш@.
Сроки реашащ! скоропортящпся п!одуФв соблюдаюrcя,



8. П!rцеблок оборудовш яеобход!мым и холодrльяым
оборудованием, иявентарем, Оборудованпе я одптся в исправяом состояяии.
Производственные столы, инвенmрь промаркированы. РазделочньЕ досх!

маркщованы в соответетвии с брабатываемым на яих лрдуктом.
Инстументы (ножи) закреплены за рабочим местом

Обедеявый зш осяащен яеобходимой м€белью. О6€деяные столы чистые,
Количестю од!овремевяо исполвуемой столовой посуды и приборов

соответствуФ яормам осяацеЕ!я, ИспользуФся посуда фарфорова.я и
стекляннаr, столовые приборЕ !з вержаreюцей сши, Посуда и прпборы без
сколов и цербив, чието вымыта.

МытЕ и дез!нфекция столовой посуды и приборов произюдятся с
соблюдеаием всех норм санитарно-ги режша, !сполъзумся
средства дезrнфекци,,

9, Обсп}-ливание обучающихся в обеденном запе
Работвики пrшеблока работают в чисmй спецодсждеt волосы зmравлеЕы

Обучающиеся находятся в обеденяом зше яа перемеяах, Оргавrзация
обФужимяш учащихся в обеденном зше осуцествшется луreм
пред!арreльяого яакрытrя смов рабmиками столовой. Пища приЕrмается
только в обедевЕом зале, спдя за столши и не выяос!тся из Фоловой. Каждый
шасс сопроюждается шассным руководителем, В обедеяном зде яаходится и
сlедиl lз порядьоv Jржурный учиlе-ь, В (3ждоv Klatce
следят дехурЕые, Испопьзомнвая посуда убираФся учацшися на
спецпальный стол для использоваяной посуды. В обедеяном зале расположеяа
l умывшьяая рловина с холодным водосяабкея!ем, В нш!чии ж!дкое мшо,
бумажные лолотевца, электрополотеяца,

, ),l:, д

ЛобинаВ,н.
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