
Atý обшественноm юятроля оргаяllзапип пптаяпя в
гБоу оош пос. ильrчеsский

2 О\вачено горqчш

звягппцева н,д, , директор ГБоУ оош лос, иjiьиqсвстий

Аятояовой О,В, - председатель улра&пяюцего совеm (член бракерФкяой

Лобина В.Н. - медициЕский сотрудвик

Ковшевко О,Н, - председатель рдительс<ого комитета

Верернниьова Д,И _ llpell lавир,ьродиlе lьской обUrесlвенносlи

llроверила организацию литаяия учащихся Е ГБОУ ООШ и установиJаi

l, Ус.l)lи llo орlJниdU]и lоряUеlо lрё\сlорон lelo
договоря от (02) воября 2018 г, Nq б/н и договора по оргав!зацrи питания

}чацllхся от (07) авryста 202'lг. j$ 44664l-Ш оказывает ивдивплчшьнь,й
предприяиматеJь Какурпяа Лидия Ивановяа,

З, Процент охвата учзщихся питзнием, ].(ЦО 6

4,

5, Графпк прлсма пищл,
заЬтрак: оэ|O,оч]0_ z-ч

l000_]0l0 _ 1_.]

Общее санитаряое состояние п!щблока и обелеяного зма -
удовлетворительное, Требуется замена оконных блоков.

шассь! (овз)

Обедыi
105ll] 0- 5-9 шассы
11l0-1200- 2-9 классы (ОВЗ)

6. Лримерное десятидневное ']0 08 2024г



При лроверке бркеражвого )trypяaJta готовой прдукции отмечепо, что меню
сооветсгвует прrмерному.

В течение я€дели ве ваблюдается ловфр бmд (гаря!ры),
Призводство блол осlrчесвлятся
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Обед Еа ,tJ.o9 q9Z,? сосlýйтrз|
;;

\сj

Объем выдавных блюд соотве.ствует

По орrаноlелrическttч лOка]зте:]я\1 llриlOтOв,lенньýI

Сr'IеДУЮЦИе оценш:

картам (контропьное

б.,ttо.]ау по lJ,.: I1,1,1

J.. <'LщФ_, 6-rc
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7. Документы. подтвермак)щие качество продуктов (сертификаты.

хачественнъ]е }дl]стOверения, Ii),pнi бракераj{iа сырol]i прOJ},кции) в яа]ич]1ll,

Сроки реалпзачии скоропортящихся пролуктов соблюлаются.



оборудовашем, !вевmрем. Оборудоваяrе вмодлrc, в ислравяом состоя!и,
IIризводсвенные столы, ипвехтарь промаркированы, РаrдслоqБlс доскл

маркироваяы в соотв€тствии с обрабаrыRаемым на них llролуr,том,
Инструменты (нож,{) закреллены за рабоч!м месгом

Обедснный зал оснащен необходимой мебелыо. Обед
Колrчестю одяовремеяво используемой столовой посуды п приборов

соответствует яормам осяащеяш, ИспользуФся посуда фарфоровая и
стеuяняая, столовыс приборы из нержавеюшей сталIi, Посуда л прпборы без
сколов и цербивl чисm вымыта,

Мытье и дезинфекцш столовой посуды п пр!борв производят.я с
соблюдепиемвссхЕормсанптаряо_ги режима,псполь:rlmтся
средства дезивфекции,

9. обслуживаяие обучающихся в обедеffпом зме
Рабоъпки пицеблока работают в Фстой спсцодсждс, волосы запраыеяь]

Обучающлеся ваходятся в обедеявом зше на переfrtен , Оргав!заrия
обслужяваяия учащихся в обедецяом ше осуlцествляфся лутем
предваривьвого накрьrти' Флоs работя,кам, столовой- Плща привимаетс,
только в обеденвом зме. сидя за столам! и не выносятся из столовоЙ, КахIыЙ
класс сопровоr(,даФся шассяым руководлтелем, В обеденном зме !аходитя и
J'елиг ,J пор'дtом деж)рный лиrcль, В каждом месс ,з чисlоlой сго.lов
следят дежуряые, Ис!ользовавная посуда убираfrся учацrмися яа

, умяьмые рцо.ин. с х
бумажяьi€ по,оtяца, элеrтрополотеяца,

Выво!ы:

,/1

й,,,r." Лобина в,н,

ае'!.w, ков еЕхо о,н,

BepeTeHHllKoBJ А,И,
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