
Ак обцествспного коптро.пя орmнltзаци' пхтаяfi я в
гБоУ оош пос. ильхчевскпй

2, Охвачено rорячим питанием:

ЗвяrlrfiцеваН,А, -дпректор ГБОУ ООШ пос, Ильичевский

Аятоновой О.В, председатель управляюпrего совета (чJiеll бракеражяой

Лобиttа В,Н. _ медицлвский сотрудник

Ковмеяко О,Н. _ председатель родптельского коуйтета

Веретеяялкова Д.И. _ представитель родитель.кой общественЕост,

проreрила оргаgизациIо пи@!я }аIащихся в ГБОУ ООш , устаЕовша:

], Услуг! по оргав!зации .орячего трёхсm!овнего
договора Ф (02, ноября 2018 г. Ns 6/ц и доювора по организации питаяия
гlаlц!хся от (07, авryста 202Зг, Ns 44664l-Ш оказывает ипдrвид/шьвыЙ
лредпрrяиматель Ккурина Лидия Ивмовяа,

60

З, Процеm охвата учаrцихся п,таяием:щQ%

4, Условия jлл организации питsни' }чащихсq:
на ичие -ишеб,оьа столоsаq - 1].2 м. коlорdя сосlоиl и] сlеJ)ющи\

цехов: варочЕый, скпад,
На и"ие.апа пи.анш:обеденный,т на42 места,плоJ-пль-25,7м',
НФrчие приспособлеяного зала дIя Iмтаяш _ яет.

Общее сапитарное состояние пищеблока и обедеяяою зала
удовлетворительяое, ТребуФя замеяа оконяых блоков.

5,Iрафик приеvа пиши
Завтрак:ОЧr0 ОЭ'0 ]_9 кла(сы lОВЗ)

l000- l0 0, l-] классы
обеды:
lO55_1t|0 s-g классы
] lj0_12Ф_ 2,9 классы (ОВЗ)

6, Примерное десятидяевяое 08 0l 2п24г
лпдлвпдуальным предпринимателе!! какуривой Лидией имновной
согласовано tрриториальяым отделом Улраыевля Федеральяой слу}бы ло
надrор1 в сфере lаr_лы прав по,ребиlелеil и блJlопоlучия чеповеьа по
Самарской области в Нефтегорском районе,
Меяю яа день размещено в обеденном заJе, на видном месте. В меню ,тазаны
сведея!я об объеме блюд,



Прti проверке бракеражноm }ryрнала ютовой продукции отмечево! что меню
соmв€тству€т примеряому.

В теченпе яедели ве Еаблюдаетея повтор блюд (гарвпрьr,
Производство блюд осуrц€ствляегся

fiа .{,l oli LDLч состопт изi

Обед на ]l оч \t)дv состоит

картам (коятрольяое

блюдам получилиПо оргdолептическим показателям

t 4

7, Документы, подтвФ,хдаюпце качество продуктов (сертиФпкаты,
качественные удостоверениq. журнм бракерма сырой прд)кцли] в ншичии,
Сром ремизации скоропортrцrихся продуmов соблюдаюФr.



8. Пицеблок оборудовм веобходимым и холодильным
оборудованием, иЕвеятарем, Оборудовмrе н одптся в исправном состоя!и,
Производственяые столы] иввеmрь промаркfiрованы, Разделочяые доскп

мар@ровшь, в соовФствпи с обрабатываемым Еа Е!х продуктом.
Иястр) епты (яом) заI!"еплены за рабочим местом

Обеденный зu фяащен необходимой мебФъю. Обедевлые Фолы чrсть!е,
Колпество одвовременно исполвуемой столовой flосуды ! приборов

соответ@ует нормам освацея!я, Используегся посуда фарфоровая и
стешявная, столовые приборы rз яержавеюцrей стши- Посуда и лр16оры без
сколов и цер6rн, чисто вымыта.

Мь,пье , дезияФекци столовой лосуды п приборов пропзводятс, с
сбmдением всех яорм сдн!тflрно_лi режима, исполвуются
средсвз дезrвФекции,

9, Обслухишие обусаюцихся в обедевном зале
рабФви@ ллщеблока работают в чисюй спецодежде, волосы залраыеяы

об"rающ!еся обеденяом за]rrе на леремеяах. оргаяизацrя
обслужившия учацихся в обедеяяом Фе осущестшrФся путем
предваритФьно.о яакрытrя столов рабФя!kамп сmлофй. Пrща прп!маФя
только в обедевяом зале! с с!тся из столовой. Каждый
шасс сопровождается класс!ым руководит€лем, В обедеяпом зале паходптся и
следит за порядком дежурный учитель. В каждом шассе за чистотой сФлов
следят деr{урные. использоваяяая лосуда убираеrcя г]ащимися яа
спец!альный стол дlя !слользовашой посуды, В обедевяом зде расположеЕа
1 умывмьяз ракови!tа с холодным водосвабхением, В наличии 

'(rдкое 
мыло.

бумажные полотеяца, э],Iектрополотеяца,

выводы:

Рекомендации:

=l,r.ztzц, ловu".в.н,

f1 ВФетенникова А,И,


		2024-04-21T23:56:09+0400
	Звягинцева Нина Александровна




