
Акт обоlктвеDяоm коятроля орrдDиздчцп пптаппя в
гБоУ оош по.. ильячевсмй

комиссия в составе:
Звягrяцева ll.A, длректор ГБОУ ООШ пос, Ильпевс@й

Аятояовой О,В, лредседатель управшюlцего Феъ (чreв бракеражной

ЛобинаВ,Н, _ медиц!Есмй сотрудник

Ковшеяко О,Н, _ лредседаЕль родительскоm комитета

Веретенвикова А,И, прелставитель родительской общественвости

lIроверила организацию л!таяия учащихся в ГБОУ ООШ и устаяов!ла:

], Усl)lи ло орlаниqUии lор{че,о lф\сlоронrеlо
договора от <02> но16ря 2018 г, Jф б/н и договора ло оргаяизации п!та!ия
rlащпхся от (07, авryста 2024г. Nц 44б64l_Ш окаrываст иЕдивидуапьЕыЙ
предприниматель Какурина Лидия Иваяовпа,

2, Охвачено rорсчим

5. Графк приема пищп,
3автра(: 09'n-09'n ] 9 классы (ОВЗ)

l0'1'-]01! - l-] к:ассы
Обеды:
l05J,l t|0_ 5_9 классы
l1lО_l2ф_ 2-9 _u".. (овз)

6, прйм.ряо.

], Проценг о\вата учашикся пиmнием:ЩOО/0

4, Условия дjIя организации питанrя уча!rихся:
Ншшrе пицеблока: столовая 33.2 м'. rOLOpu cUUlOлt иl слслуlоцип

цехов: варочный, сmад,
Нш!чrе зФа лптаяш: обедеяяый зФ ва42 места, mоцадь-25,7 м'.
Нш,чпе ftриспособл€вяо

Общ.. €.виr.ряо. ефто,яи. пиц.6лок! я о6.д.явою ,Uа _
удомфюр!тсльflо., Тр.6у.rc, !.м.на оконных блоко..



при прверке бракеракного )tryряша готовой uродукции отуеqено. что менк)
соответfi вует примерному,

В течеяие н€дели не наблюдается повтор блюд (гарвирьD,
Проrзводство блюд осуществляегс,

Завтраft яа оý c,:],L.L! сосгоит пз.
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Объем вьцаяяых блюд

По ор.фол.пт,ч.скям
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Це 1^ F]} е€л,,= ý-"*+q],* ,.,_r]_ц ч- 1 ,+7,
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7, Доý,ментщ подперrqающяе хачество продуктов (сертиФкаъI
rачесгвенные удоfiовереIIия. ж)рнd брJкерака сырой про4уrцпиl в ншичии
l.ркл ре4пи jши скоропорr яшихся лро!укlов (о6,тюдаlотся,



.--7

8, Пищеблок оборупован яеобходлмь]м и холо]lильяь,v
оборудованием, инвеtmрем, Оборудование паходится з Ilсправном состоянии,
ltроизводствепные столы, илвехтарь промаркироваm, Разделочяыс доски

маркировавь1 в соопетстви, с обрабатываемым яа них продухтом,
lЪструменты (1,ожи) закрепены за рабочим местом

Обедевяый зал осяащсв яеобходимой мсбФью. ОбедеяЕIе Фоль' чистые.
КоличестRо о,lновременЕо исполь]уемой стоповой посулы ! приборов

соотФтствует вормам осяащеgп,, Используется посуда фарфрова, ,
стеклrяяаяj столовые прпборы йз всржавеюцсй стшr, Посуда и прпборы без
сколов и цефля, чисто вымыта.

Мытье Ii дезинфекцш столовой лосуды и приборов производятся с
соблюдсяисм всех яорм саниmряо-г, режима, лспользуIотся
средства дезппфокц,и,

9- Обслуживание обучаюоIихс, в обедеяяом ]ше
Работники пищсблока работаlот в чпстой спецодежде, волосы заправлепы

Обrlаюциеся обедевяом ие на перемеяах. Орmнизация
обсл}*иваяия учацихся в обеденяом rа_пе фуществляется путем
предварпrcлъною яакрыт,я столов рабоп,ками сmловой, П!щд пряв,маФся
только в о6.д.яяом зде, осиtя иr столовой. каждый
кпасс сопрвождаmся ш!ссяым руко9одителем, В обедевном зале яdодится и

Федят за порядком де,ryрпый гrIМь, В каждом шФсе за ч!стотой cтojoв
следrт дёя}ряыё, Испоrвованяб посуд. убираftя учацимися яа

олвовмной посуды, В обсд.няом эd. расположсЕа
l умь,вdьям р*ов,на с холодвым водо.в3бж.в,ем, В Ецичuи жщкое мьпо,
бумажлые поJотенца, электрпоJотеяца.

Вьlводы]

.Jt,

/1Б,lс: Лобияа В,Н,

Б&.о"- ковмёgко о,н,

Be!eTe]lItlIoBa А,И
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