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+Ап общесв€пЕоф копрФя орmЕпýIФп пптаппя в
гБоУ оош пос. ильrчёвскяlt

Ю ol J-!J ъ г.

комисспя в составе|
Зыги}tцева Н.А. - диреýор ГБОУ ООШ пос. Ильичiв.кйй

\нюновоП О,В, лредседатель )лравляюlчеiЪ c&fia (член бракеражной

Лобияа В,Н, - медицияский сотрудвик

ковшеяко о.н, _ председамь родительскоI! коппт€та

Жапмова Г,У, - предстщитель родительской 06ществевЕосги

провер}tла орrав!зацию п!тавш )лlащихся s гБоУ оош ! уста!ов!ла:

l, vc уlи по организаLаи горячего тёхflороннего
доmвора от (0Ь ноября 2018 г. Ns б/н Ir договора по орmнизацrи питания
учаФfiся от <08) двryста 2022г, Ne lи664l_Ш о@ывает ,ядивид/альный
п!едпрпв!мат€льКакур!на,It!дш lЪаяовtа,

2, Охвачено.оряим питаЕяем: _.]i4* )чащпся

З, Лроцеят охвата )чащ!хФ ппЕя!ем: Д]0%

4, Условия для оргдизации п!тдш учащrхся:
Нш!чце п!цебло@: Фоловм З3,2 м', коlт?д сосю[r ш схед/юцл!

цеховi варочявй, скпэд,
нмичиезаjа пиlанияiобеденный jал на42[ icтa. шоrцддь 25,7м,
Нц!чие приспособлещого зма лrJl пиmния " нет.

Общее санитарное состояние п!щеблока , обедешоrо зала

)дометворишьное Требуеl(я tаменаоконныхблоков,

5, График приема пIlцп,
Завтрак: ОЧ'O О9'0 2 9 классы (ОВЗ)

1000-10|0 - 1-3 классы
Обеды:
tO'll t'0- S-g массы
1lj0_12Ф_ 2_9 класеы (овз)

6. Пр!меряое десятпдяевЕое мевю )твеrждено 31.08,2020г.
uндивIlдуr,lьяым предпринпмателем Какурrяr;i Ллдией lЪановвой
согласов@о reррrториmЕым отделом Управлерг , Федершьвой сл}*бы по
надзору в сфере защиты прав потребителей и блтополучхя
Самарской области в Нефтегорском районе,
Меню на день рlзмецено в обедеяном за,,rе, на ыr.r,ном мест€. В меню указаны
сведеяия об объеме блюд,



При проэерк€ бра €р,..' ýого )lryрнав готовой продукции отмечено. что ме
сOответствуеr прI r{вэr ,м ,.

В течение неде и;. l.j'Iюдается повтор блюд (rарниры),
Призводство o'f л v уществляеrcя

т

Завтрак на Л or, Lоrз! состоит из|

* \lU,J t.I1l /!О

Обед на Lo or )_oL}t .состоит ш:
pl.L. о ,;:lrrц +!ц:

r-lltr.Бr tй ьL4сз !!!q
,t!-ý ц*L,"..J чQ ;

]o ;

Объем выданных бJюд , оответсвуф
вreшшм}tе), -
По оргаяолептпilс*l, показдЕлям приготоыевяш

,{-j- - { ьzqL_в€

картам (коятрФьное

блюдам полlчш!

ýлцпj ;

7. Док}аrенты, подтверя(дающие качество прод}шов (сертификаты,
мsественные удосmвереаия, курнап бракерма сырой п!оryкции) в яа.пичия,

Срокиреалзаlцirскоропортящlrхся продукгов собmддюrtя,



/
8, лrщеблок оборудован необходимы и хФодильшм
оборудованием, инв€нmрем. Оборудов4ие Едод!тс, висправяом состоянrrи.
ПроизводствеЕные столы, !нвеятарь промаркщованы. Разделочяые досш

мармроваяы в сооветствл, с обрабатымемым ца tБ проФ&том.
Инструмеяты (Еожи) заI\реплены за рабочш местом

Обедеяяый зал осяаще! fiеобходшой мебФю, Обеденяые столы чистые,
Кол!чество одновременно исполъзуемой столовой посуды и прпборов

соответствует нормам оснащеяия. Используется посуда Фарфорова, и
стекляlitэя, сmловые приборы пз нерхавеюцrей ста.цп, Посуда и приборы бв
сколов ! щербия, чисто вымыта.

Мьmе и дезпнфекция столоюй посуды ! приборов провюдятся с
собшдев!ем всех норм саяитаряо-ги режима, !сполв}Фrcя
средства дезпнфекцйи,

9. Обслуживаяие об}чФц!хся в обедеяном зале
Работяи@ п!цеблока рабоmют в чIiсmй спецодФце! волосы заправлены

об)"lающ!еся Еаходлся в обедеяЕом ]але на пер€мевах, оргаввацrя
обспухивмш учащ!хся в обеденяом зме осущесшяФся путем
предварителъвоIо вакрыт!я столов рабоъrкам, Фоловой. ffuща привимФя
только в обеденЕом зше, спм за столамlt и Ее выяосmся !з сФловой. кDкдый
класс сопровождФ, &!ассным рукоsодителем. В бедевяом зме я одrтф !
следи l q порядхом деж}?ный )чи,ель, В iаждоv классе ]а чисмой столов
следrт дехтрные, использовпmd лфуда Фrрается учащимися яа
спецпалБньй стол для исполвова!яой посуды, В обедеяном зале располо,{tена
1 умывшьнм раювива с холодЕым водосяабжением, В fiа,!хчии жидкое мшо,
бумажяые полотенца, элекцюполотенца,

/kfuа",- Лобияа В,Н,

t k ,,,*с; ковапенко о,н,

жапаковз г,У,


