
дr.т общесrвеяяого коятроля орг! пз.цпп ллтания в
гБоУ оош лос. ильпчевскпii

Ю_OЭ ХjJ Э r

звяг!нцеван,д, _ дrректор ГБоУ оош лос. ильичевский

АнтоЕовой О.В. председаrеiь упраыяюlцего совФа 0'лен бракерiriноi

Лоблва В,Н, - медицинский сотрудвrк

Ковалеfiко О.Н. - председатепь родителъского хоitитета

Жшмова Г,У, - представиrель ролительской обществе!l]ости

проверила органuзацпю питаяия учащихс, в ГБОУ ООШ и усгаiовила:

l y.,Jly ,о .tгlJн ll, ,ии ,opi
доrcвора от (02D воября 2018 г, N9 б/н и !оlовора 1,o оргзни]аций пllтrl LD

учащпся от (08) августа 2022г, Nq 4,+664l_Ш оказывает ин,Tивп1).L!ы.L
предлрuвиматель Какурипа Jlидия Ивановя.,

2, Охвачено горячим питаяием: ]lL учаtцихся

З. Процент охвата rIаUIихся литая,ем: !]]Q%

4. Условия для оргаllиrзUии llитания учаши{с
FIм/чl. l /цеб lo(J, стловаq - J],2 ч-, KUloP lq со. lоиl

цсхов|варочный. сuад,
нФйчие зма пптапля: обеденный зм на42 места. плоцадь 25,7!],
НФrчпе приспосйленно.о змадля питания - нет,

Общее саяmаряое состоявие ппцеблока и обеденяого ]а]а

)дов,еrвориlело loc, lр(6)fl(ч iченаоhонь",\aл.+J"

5. График лриема пипlй
Завтрак:09 "-0О'"- ]-9 кла(сы (ОВ3]

] 00n_I0|a _ l_] шассы
обеды:
i0"-l l' - 5-9 клас.ы
] lJI]_l2I]| 2,9 классы (оВз)

6, Примернос )]Bcp,i]:(e!o r]-1ц=r]=!],,
ивдивпдуаqьным преrприяимателем Какурпной,lиlхей ИваноRI!]ii
соrласоваво территорл!jьным отделом Упрашелия Фепера!ьной с])лб, r,,
вадзору в сфере ]rащиты лрав потребитеIеЙ и благопоl)ч]U чс]ов.i]
Самарской области в Нефтеюрском райояе.
Меню на деиь разNlеlцсно в обеделном заJе, па ви:tноN vecr.e. l} !еню ) rlaril][
сведеяия об объеуё блюд,



Ilpll прrерке бракеражяоrc журflапа готовой продукции от\lечено. что [,еяю
соответств),ет при!ерноI1у.

В r.чение недепи не яааlюдается лоRтор блюд (гарнирь0,
Производство блюд осуществляется

.с
t}o
зо

е,}л (дflл"
йь

Объе\t вьJпапных блюд соовеrcтвует

]lo орга!опептичесNим покаа@ям приготовленным

картам (коптрольное

блюдам получши

'f;,
.lrr{jiЁ

7 ЛокуNснт;t, полтверrФа1()цие качество продуктов (сертификаты.
качспвеяные удосmверея'iя, журяа бракерФка сырой продукции) в наlичии,
.l]ljiLj Pcl,]LL]iцLlir сjпr|пп]ор'rяullrхся llродуfiтов соблюj!ются,

v



-7
8, Пицебло( оборудован необхолимы

оборудовшпем, ияевmрем. Оборудование нжодитсл в исправлоv состояlll!t
Произюдсвевные столы, инвентарь промархированы, Раздеrочllь]е -locKl,

маркированы в соответствии с обрабатываемым яа них продуюом.
Ияструменты (нож ) заФеплеиы за рабочим NlecToM

(Хедеяпый зал оснащен необходиIой Nебеlью. Обе
Кол!qество одновремевяо используемой столовой лосуды п приборо!

соответсtвует нормам осващея,я, Исполвуется посуда фарфорова, IL

Феклrянзr, сголовые приборы из яержФеющей стали, Посуда и приборы бсr
сколов и щербин, чrсто вымьпа,

мытье п дезинФекция столовой посуды и лриборов проиrво;(, Jся !
соблюдением всех ворм саяитарно,m режима, cпo]br)loт.]
средства дезинфекции,

9, Оftлркиваяие обучающихся в обедевном зsIс
Работникй лищеблока рабФают в чистой спецодеж!е. волосы rапраыенl

Обучаюцпеся яаходяrcя в обедевяом зше яа перепlев!х, Оргвниз.ция
обслухивания учаlцихся в обедеяном залс осуlllествляется п\те!
предварптельноло яакрытия столов работппкаN t столовой, Пища пппяLL!i.]!|
только в обедепllоil заf,е, схдя за столамr и !|с выlLослjсл ]с]оjo!Фjl ]\]. L,
класс сопровохцается кjасснь,Nl руководителем, В об
jледиl ,с порLNоч 1eT)pнb,i )чиlелL в ьа{Jолl .лас.(
.ледяl деж)рнJе, исrо,ь.овзнная l ocJ ,J )ol p,lc,cq \ ,.Jl !l(
слецишяый стол для исполь:]оваяЕой лосуды, В обедевяом зше распо]ояенLL
l умывалыtая раковrва с холодяым юдосвабжением, В нмичии жиjtкое !!-trj
бумажвые полотеяца, яектрополотенца-

//еъQ.zzz лобияа в,н,

.ь/..?-*,.


