
Акт общеФвеяпого коtrтроля оргаяп]ацtrя ппт,ппя в
гБоУ ооШ пос. ильхчевскпй

0\ al LЭАз г

ЗвягинцевдН.А, - диреmор ГБОУ ООШ пос. Ильичевский

4нlоновой О,В, .пр<дседаlель \праыlяющеlо совеls iч]еl, бlъý(оl!1U

Лоб ва В,Н, медицлнсхий сотрудяик

Ковшеяко o.1l, - предсе]атехьродительского KoMileтa

ЖапаковаГ,У. - trредставительродите]ьской обulесlвснно(I

проверила органи]ацию питания уqа!цхсл в ГБОУ ООШ и r"становиjа:

l, Услугп ло оргавлзац!и горячего lPёхстороянсго
догоsора от <02> !оrбр' 2018 л, N9 6/н и доrcвора по орmнизации питаj]п,

учапшхся от (08, авryста 2022г, Nц 44б64l-Ш о{азывает лндивпдуальяый
предприв!маrель Каtурияз Лид!я Ивановла,

2, Охвачено юрячим питаЕпем:J1!_ учаLцихся

3, Процент охвата учац,хся питав,ем:!!0%

4, Условия длq организаUии литавия ) ч.ши\сr,

це\ов: варочdый, сма!,
нФичие зала питан ия1 обедевный зu на 42 места, плоцадь 25,7 м-,

Ншичие приспосйленво
Общее савитарное состояние пищеблока , обёдевного за]rа

удошФворmльяое. Требуется замеяа окопgых блоков,

5, График приема пищи.
Завтрак: 0910 09'0 - ]-9 uассы (ОВЗ)

l0''',]0'u l 3 кrассы
обеды:
l0''-tlO-j.l1,|Jcc,
1 l!0-1200- ]-9 лпltссы (оВЗ)

6, Примерное }твер*пено j]_!lЦ](]]!!
,ндивидушьным предпрпяиматФем Какурияой Лидией Ивановlloii
согласоваво территориальff ым отдеrом Упраменш ФсJсраtrьлой с-l),кбL, ло

над]ору в сферс защlrгы лрав по1ребптеlей и благопоJучия ч.,rовска по

Самарской области в Нефтегорском районе,
Меяю яа день размещепо в обеденном зше, на видяом Mecrc, l} меню указа lы

сведения об dreйе блюд,



0 L q]_?еiзr

Обе] Ila 0}_о2 1.1з | состоит !з:

картзм (ковтрольвс

бiюдам пол),ч!лиllo органолептическим

-,
-г

7, Докумеяты, лодтверждаюшrие l(ачество продуrcв (сертиФикаN.
ilJrec lвеlr]lыс )lостовереllия, журнш бракерака сыроЙ продукции) в вd!чии.
cPoKlr реапизацли скоропортrпlпся лродуктов собшдаются.

Y_s vмллr_"6 - aы_!-sG i



8, Пищеблок оборудован веобходимы
оборудоваяиеil, иввеятарем. Оборудовавие нахо]rи,rc&в исправllо!, фстояjrпл

ПроизводственЕые стопы, иfiвеmрь прмаркироваяы, Раздеiочные,]оски

ltаркrрованБI в соовтстВrи с обрабатымемым Еа яих продукто1l,

Ивструмеяты (яожи) закреплены за рдбочим iiecтoм
маркированы,

обепенный ]ш оснацеd необходичой !ебеr"ю, обе
Колиqеспо одяовременяо исполвуемой столовой посу,Oь1 и прпбороп

соотвеrсвуф BopMaIt оснацсяия, Ислопьr}ется пос}да (l,арФоговля ]r

"*-*,.i ",-*;" "р"боры 
из вержавеюшей стФи, Посу]а l приборь, беr

сколов и щербин. систо вымыта,
Мьпье и дезинфекция столовой посуды и прпборов произвопятся с

соблюдеЕиеItвсехнормсаяитарво-г' рекиNlаlислольr)ются
средства дезинфекции,

9, Обслуr(иваппе обуqающихся в обеденноNJ зале

Работлики пищеблока работают в чистой слецоrеяJе] |о'о,ы ]]лрrв ,r I

обеденном зме яа перемеllах, Орйяи]а],l!!
обеденном запе ос}lllссrв]яеlся l]) I.!

предваряreльяого яакрытия сreлов работяиками столовой Ilищ' принимiеIся
только в обелеfirом зале. осиlся л] clo]oвoil Ka,i щi]
класс сопровождается классным руководлтелем, R обеде' хr\, з'lс на\оtrл " r

слеlиl la порqдrо! деъ)рныи Iчи,е lb, В ;лдло" гrэ..,
следят деж}рнь!с. l{спользовавяая пос),да )бирпеrся }чiUrlr!Llt, L,L

.пеl,иаlьный стол !ля использованЕой посуды, В обеденноN rмe рrсло]о^снr
l lмываьвая раковияа с холодвым водоснабжением, В llаr,ичии яйдкое мыj о,

бумаr(яые полотевца, эле(трополотеяца.

Выuоlы, r_ьдlfФ]r;Jд tз^-

л
}/', звqгинцсва tl,A

_! "^э=--а * дн,юяова о,В,

l/caar.n- Лобllна в н,


