
Акт общсстRспшого RолтроJя оргаппзацоD пllтания в
гБоУ оош пос. ильпчевскпй

24 оз 2о22l

звяlllнtlс i I] \ _ 1ирсктор ГБоУ оош пос, ильrсевский

Лпlоllовой o.1,}. - lрелселаrеIь уUрпsляющего совета (члеfl бракераr(ной

,'lоб|]н] В Н, - vедицлfскйП сотрудяйк

Ковеlе ко ().1l. _ председат€ль родmелюrcго Koмrneтa

Жапеховп Г,У, представиrль род!темкой общеспеяносш

проверпла оргiяизацпю пптавл, учащихс, вГБОУ ООШ и уставовила:

l. УслIllr ло оргаIluацши горячеФ трёхстороmего
доrово!а от (0], воrбря 2018 г. N9 6/я и доrcвора по орmнизации питаffrя
учацrIхо: от r05, авг,l,ста 202lг. N9 446640-1Ц оказывает иядивид/альяый
предприн мrт.trь КакyрияаЛидия Иваяовяа,

2, Охвачс!о гор,чrL! плrl]пlеNt: ]а Yчац!хся

З. Процептохв.та учашuхся ллтанием: l!Q%

4, У. jo:r9 ! ! орr,анllзации пиmяия }чапrпхся:
lla, llчrLе ] Lt !1еб]ока: сmловм - З3,2 м', кФора, состоm ,з след}1опшх

цехов: зарочпыйj сшад,

l1аlцч!е зала ппта!ия:обедеЕный зш на 42 места, rшоцадь 25,7м',
На,rичие прllспособпенного зала д.-lя rlитания - яет.

Общее савитарЕое состояяие п!цеблока и обеденвого зала
удов!етвор!тс]ьнос, Требуется з IеЕа окояньп блокоъ.

5,l p]Li)lll ]IP]L!\ r IluL(,l.
Заuтрак| 09 -0910- 2-9 массы (ОВЗ)

l0 "|]0r' - 1,3 классы

t0''-ll'-J9ллассы
l ljo l]tl), ] 9 ша.сы (овЗ)

6. ]llLllclrltOe де.ят!двевное утверждеяо -]010Д2!2Qд:ил.rrвrlr)irьвъпr лреллрйIrимателем Какурипой Лидией Iьавовяой
согласол.l]о т.|р!тори&r!мм отделом Упрашеяш Федердьgой слукбы ло
flадrор) ts сфсрс заlциты прав потребптелей и благополучия че"lовека по
СаIlарс{ой обjI.сl в Не(DтегорсIlо[, районе,
Мепю lu ,,le!L рrr!ецехо в обе:с!ноы зfurеj ва видяом месте. в меню указаяы

све]еЕвя об объеItе бiIод.



При Uроверке брееражяою журнала готовой продукции oTмeqeEo, чю меню
соответствует првьiерtrоNlу,

В .rече}lие llеделп не набmдаеrcя повтор блюд (г!рнrры).
Пролзводство б!юд осущесlь]яется
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Объс] выдdпIых блюд соответствуФ

По орлавоr.llтпчесхи! покsзтсллN лригото9евным
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7, ]]о,!Irенrы.,]оrгвер,к"1lслпlе fiачество продуктов (сертифкаты.
ка!с.] пеI]|},]. \ ][стовереяrr, )курlал бракераха сырой лролуци!) в валfiчи,,
Сроки рсJlлзаIl] Ll окоропортящгхся прод,к1l)в соблодmтся.

бс



8. l-Пjщебiоtr обо!I]овая яеобходлмы
обо|};(овхIlиеN, |явсl]тарем. Оборудование находиЕя в !справном состояяиr,
Пролз!оrtствевяые столы, иявентарь лромарt(ироиш, Разделочные доскп

мар{ироваяы в соовФств!и с обрабатываемыь1 на яц про,ryктом.
Ивструме!ты (ножи) зцреплеяы за рабочим местом

обеденный зш осяапrен необходимой мебелью, обе
Количество оJновремеяно исполвуемой столовой посудд и прпборов

сооавстствуст нор!,ам оснацения. Используется посуда Фарфоровая и
cтe(!itll::J..r!!]lJBLle лрйборы из вержавеющей стми. Посуда и пр!боры без
cKoJoB и цербi!. qпсто вь,мыта,

Мь,тье и дезлцФекци, столовой посуды и приборов проrзводятся с
соблюлеllиеN]всех]Iор!сая!lар!о_ги режимаjисполвуmся
средства лезиsФекц!и,

9. 1)j.,l),ilti]lt]. ia\ ч!lоцихся в обеденl{ом зше
PL]ii,:,r rli] пIl]rlсб,Iо(! работают в чистой спецодекде, волосы заправлеяы

О;l!аlошlсс, бедевяом зше на перемеяах. Оргавrзацш
обсл\rпl!о]lIlя )ч.tr(Ilхся в обедеввом зале осущестм!ется путем
преJвари]еtrьноr,о uаriры,ия сто]ов работвиками столовой- Пищп принимаФс,
1oJ'bкo в обепсяноtt зале, сидя за стола]!lи и не выяосптся из столовоЙ. КаждыЙ
]Jасс сопровохi,rj.Iсл lljtaccлbпl руководлтелем. В обедеявом зше находйтс, п
слеrll r., ]юрлl(о\i ]еk),рныЙ учитель. В каждом шассе за чистотой сmлов
слс;lл] ..сtr,)l)яы., }lспоlьзоваявая посуда ублрается учащ!мися Еа
спсцllllль!ьtr]i clor лля !слользовmяой пФудьL В обеденвом зме располокеяа
l }!ывхпьЕая роковиl]а с холодвым водоснаб]кеяием. В паличrи жидхФ мыло,
буi]|1пrыс поло Lc!I]l, )rс{тропо]отевuа

lr,lёч.х' /ЗвяпlнцевпнА

l1{rцrцо


