
Акт общеФвевяого контроля оргаtlхзацпш пптаllхя в
гБоУ оош лф. иjь!с.вскrt

25-о5-2о22..

ко!tисси, в сосmве.
3вягинцеваН.А, _ директор ГБОУ ООШ пос, r.tльичеrcкий

АЕlо!овой О,В, _ председаЕль упрамФщего совета Фrен бракеражной

Лобrпа В.Н. _ медицивский сотрудв!к

Ковменко О,Н, , председатель родттельстоm комитета

Жапакова Г,У, - представ!тель родительсхой обществеяяости

лроверпла орга!и ]ацию литаяля гащпхся в ГБОУ ООШ и усmновила:

l. Услуги по оргаяизацяи юрячеm тЁхстороfiнего
доювора от (02, ноября 2018 г, Ns б/ff и догоюра по орmвизации питания
)чащихся от (05, авryста 202l.. М 44б640_Ш о@ываф иFдвпдуmвый
лредлр!н!маreль Какуряяа Лидия ИваЕовна,

2, Охваqено горячим питаяиеrr: 0З уqащихся

], Лроцеят охвата учаUrихся питая!ем: l]]0Ой

4. Услови, д,lя орrанизации питФr, учащrхся:
Нмичие пишебJока: столовм ]З,2 м', коФрш состоит из след}ющпх

цехов: варочвый, склад,
Ншичиезш, пйmяия: обедеяяъй зд яа 42 места! плоцадь - 25.7 м'.
Нмич!е пряспособлеяноrc зФа дт Irrmпия _ нет,

Общее савлтарное состоя!е п!щеблока и обедеtяого зша _
удошФмрительяое. Требуется зыеЕsокопных блоков.

5, График прпема пиlци,
Завтрýк: 09|)_09'0- 2_9 тлассы (ОВЗ)

lOф-IOL'- t-з gассы
обеды:
l0".Il , 5,q клас(ы
] l50_1]0L ]-9 классы (оВз)

6, Примерное лесятлдяевное утверхдево 02,09,2020г,_
ивмвпдуаlrьным предпрпяимателем Какурпвой Лпд{ей ИлмовЕой
согласоваfiо территорrзльяым отделом Управлеяия Федералъной службы ло
lIадзору в сфере зациты прав потребителей и благополучи,
СаN{арской области в Нефтегорском райоЕ€,
МепIо ва день размещено в обедевяом зш€, яа впдном месте. В меню указаны
свсrен]rя об объеме блюд,



При проверке бракеражвого xfpнma готовой продукции отмечеяо, чю Nlсню
соотвеrcтвует прямерноiry.

В течепие недели ве ваблюдается повтор бл,од (гарнпрьr,
Производсво блюд осуцествляется

25 05 2022г соФоит ff1:

Обед яа 25.05.2022г, состопт из:

Объем выда!!ых блюд соответствуФ техл

По оргаволептичфхпм показатеIяы пр!rcтовlеняьп,
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7, Документы, подmрждаюIrrие каqество продуктов (сертиФпкать!.

качествеяные удостоверепйя, ж}ря бракеража сырой прод).iци!) в непичпл.
Сроки реа,rизачип скоролортяUrихс, продуктов собпюдаются.
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8. п!щебло( оборудовав необходимы и холодильЕш
оборудовш!еit, ипеmарем, Оборудование Ежодиrcя в rсправном состояшии,
ПроизюдФвные столы, иявеятарь пром!рклроваяы. Разделочяые досш

лlаркироваяы в сФтветствиll с обрабатыеемым ва пrх продуктом.
Инструмеmы (нож,) закреплены за рабоqим местом

обедевяый зал оснащев веобходлмой мебелью. обе
Колиqество одвовремеяЕо используемой столовой посуды и приборов

соответствует вормам оснащевля, Исполъзуется лфуда фарфоровая и
стекJrяяная, столовые лриборы из нержав€юцей стд!, Посуда ! приборы без
сколов fi чrерб!н! систо вымmа,

мь'тье и дез!вфе(цш сюловой посуды и приборов произвомтся с
соблюденlrемвсехвормсаяитарно-г'i режима,лспол!зуются
средства дезинФекции,

9, Обслукивавле об}чфщихся в обедеЕffом rФlc
работник! пищблока работают в чистой спецодеr(де, волосы ]апраыеяы

Обучающ!ес, обедеяном зше на перемеяах. Оргави:tацrя
обФуживапш уqаццся в обеденном зше осуществляФся путем
предварuтельвого Еакрытпя столов работяпками столоюй. Ilища прияймается
топьло в обеде!яо ! залеl сид, за столшп и не выяосится и] столоsой. каждый

асс солровождается классвым р}товодимем. В обедеЕном зше находrтся п
слеtит за порядком дежурвьп'i учитель, В каждом массе 3а чистотой столов
спедят де)ryрные, ИспользоФва, пфуда убираfiся )чацпмися Еа
специшьньй стол дm ,сполвоваяной посуды, В обеденном ше располохе!а
l )а!ыва]ьндя раковияа с холодвым водоснабжешем, В ншичи, *!дкое мшо.
бумажные полотеяца, эIектропоrотеяца-
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