
Аmобшсс,rRеUпоm контро.ця оргавпзац и пrтавля в
гБоУ оош пос. ильпч.в.кпй

)l t4 1сllI
комисси, в составе:
звягпяцеван,д, _ директор ГБоУ (юш пос. ильпчевскхй

Анто!овой О,В, прспсеrrатель уп!авлrюцего фreта Сшен бракерахпой

Лобиsа В,Н, - медицllнский сотрудяяк

Ковшеяко О,Н, - председатель родительсколо комитета

Жапаком Г,v, _ t редс lФи lель ропиrе |ьслой общесlвенносги

провер!jа оргавизацнIо питавля )чацихся в ГБОУ ООШ и устаповила:
], Услуги ло ортавиJации юрячеm трёхсторолнеrc
доrовора от <02) волбря 2018 г. Ns б/я и доrcвора по оргаЕ!9ции питанш
rlащrхся от Ф8, авг}ста 2022г, N! 44664l-Ш оkазывает ,ядпвлдуальный
предприя!матеJь Какурина Лидия Иваяовяа.

2, Охвачеяо горячим литшrем: 64 }чащ!хся

З , Процент охваlа учащихся пиl ан цем: ]{Ц)%

4. Условяядля орrавизацил lIиталш учащrхся:
Ьшчие пrщеблока: сmловм З],2 м', коФрая состо!т из следующих

цеховiварочяый, сuад,
Напичие зала п!таяия: обеденный зм на42 мест!, плоцадь _ 25.7 м'.
Ншппе приспособпенно

ОбIцее санитарное сосmяние пицеблока и обедевиого зша _
удовiеворитель!ое, Требуется зФепа окоЕяых блоков.

5. ГраФtlк лрлеNlа плпIи,
Зsвтрdh:Oq|0_0о: ,: о i хссы loB'l]

I0Ф 10'0, 1_з классы
Обеды:
l0' _l,|0_ j_9 ,,j_..-
l]50 l]1r|' 2,9 кlпссы (О]lЗ)

6, i]риilерfiое десят,дяевное меир )твер)tiдено З1,08,2020г,
иядrвилуальным лредпрпнимагелем Ка{уриной Лидией ИэаIrовной
согласоваffо т€рриториальньпl отделом Улраыенrlя Федеральной сл}жбы по
надзору в сфере ]ащиты прав лотребителей и благопол)чия человека по
Самарской области в Нефтегорском районе.
МеIlю на ,1евъ ра]меIцепо в обеденяом запе, на видном месте, В мевю }казаны

сведеIlи, об объеIIе б]юr,



Прл прверке бра,;ераr{чого )rурнала готовой продукции отмечеяоj lло меню
соответýтвует примерI a,му.

В теченле педели Je яа.,людается повтор блlод (гарнирьr.
Производство блю, Ьсуществляетс,

на .tl -rl l]]ll состоитиз:

Обед на .1? {{ юtl состоит иri
.(

Gо !

iL.",ch._-d,_ý 1ci
Оо"ем выда"ны\ -,., --.,*,","l"-, чsрls! lro'rbo,1 ое
mвеппmниеj,
По оргаяолептическиN показателям лригоrоыеплым блюдаtrl получши

]ч_дд-]д..дJдi.---:-5щ; 

-;

7. Докум€вты, подтв€рr(даючrие качество лродуктов (серmфпкшы.
качествевяые удостоверепи, жур!м бракс|аr(а сырой продукции) в наличил,
Сроки реализации скоропорrящихся продуктов соблюдФотся,



8. Пищебпок оборулован необход!мы и холодильным
оборудовалием, иt{вентарем, Обор)дованпе яаходится в rсправяом состояяиr,
Производствеяные столы, иявентарь промаркироваяы, РазделочЕые дос@

марк!ровавы в соответствии с обрабатываемым на них лродуктом,
Инстументы (ножи) заr"епеяы за рабочим местом

Обеденяый зш Фнащев необходи мой мебелью, Обедеяяые столы чистые,
Количество одяовременЕо используемой столовой посуды п пр]6оров

cooTBeTcTByeI HopMar, осgащеш, Используется лфуда фарфорвая и
стеклянваяt столовые лриборы иr нержавеюцей стаrи, Посуда и прлборы без
сколов и щербиц чисто выNtыта,

Мытье л двияфеклия столовой посуды п приборов лроизводятся с
соблюдеяяем всех яорм саяитарно-ги режима! лсполъз)ются

сред(в дпияфетц!и-

9, Обслуживанис обучаlощихся в обедевяоNl зые
Работ!ики пицебrокt работают в чисюй спецодежде, волосы залравпены

ОбучаюuU]еся находятс, в обедеяноу зме на псременах,,Оргаяизация
обслуживаяия учащихся в обеденвоv зале осуществшется пу'rcм
предвариreльного яакрытия столов работвиками столовой, Пища пр!Еимается
только в обедепноI1 зле. сидя за столачп и ffе вБлlосится из столовой. каждый
кл.сс сопровождается кlассныу руководиЕлем. В обедеЕuоNt з{це яаходлтся п
с,lсцrr за хор,д(оNl дежу!!lый учитель, В какдом 0ассе за чистотой столов
спедят лежуряые, Использова!ная посуда убпраФся учащиrися яа
слециальвый стол для t{спользовавяой лосуды, В обедевяом зФе распопо)кеflа
1 умывальна, раковпяа с холодяы\! водосЕабжением, В ншичиr ж!дкое мыло,
бумDкяые полотенца. э!еюрополФеяца,

Выво,,", 
', 

L{и],,.,; L.д

,4лЯьL-д - лоа,,, в-н,

6h,r"rа Коваленко О,Н,

*.л--Ц )кirлакова г,У,


		2022-11-29T10:18:25+0400
	Звягинцева Н.А.




