
Ак! обцествеfi о|'о коптроля оргдн!]аtrи{ питд пя в
гБоУ оош лос. и_льпчев.кпй

], Охвачено горячим

Ql_]!-@Ц._

ЗвrглвцеваН.Д. _ диреmор fБОУ ООШ пос, Ильичевсклй

Лнтояовой О,В председатель у!равiфlцего совета (ч]ел бракера)кпой

Лобина В,Н, _ медицияский сотудви к

Кошеяко О,Н, - председатель родительского комитета

Жапакова Г,У. - представrтель родитепьской об!lесl'вевяости

проверлла орmяйзацпю пптавrя }чацrхся в ГБОУ ООШ и устаяовила:

1, Услуги по оргмизации mрячего трёхстороянего
llоговора от (0?, яоября:0l8 г, М б/я и договорх по оргаl]иlации питан|я

учащихся от "0Е) авryФа 20]]г. Nq 4466,1IJI] ока]ывает ипlrвип)аь ый

предприяиматель Какурияа Лпдпя Имяовяа,

j , Процент охвата уча!!rхся питаяием: lф%

4, Условrя для оргавrзацltи пrтаишусащихся:
Н&I!чие лrщеблока: столовая - 33,2 м , которФ состоит из следуюпrих

цехов: варочный. cmaJ,
Ншичие зФа пптаяияj обедеявый rап Ba 'l2 {еста. площадь ]5,7 ы-,

Нз]lичие приспособлеяяоm зшадля пl]тания - вет,

Обlлее саffитsряое сосюяЕие пишеблока и обедеffного rLla

) .4оме l вориreл ьное, l ребуетс я заvенэ окоь н ы , б,lо/ов,

5, Графиr приема пищи,
Зашрак 0q ЧU9:0_ 2 q классы lОВЗ)

](/"_l0|D_ l_] кпассы
обеды
tOJl-t tl0 - S-S 0ассы
1lJ0-1200_ 2-9 классы (ОвЗ)
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Самарской области в Нефтёrcрском райо!е,
Меню на девь рsмещеяо в обеденном з9ле, на вилвом

сведения об объеме блюд,

ме(те В меню ) каrсны
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', ДоIryмен|ы, лолверждаюцие_ качес,тsо прольtов ,серт,iфl,Ё,, ы,

**,i."i,* у"*.*р."ия, }урнм брэкераsа сь,рой прд} fuии) в нмичиf,

ip.-" р"-".;u* *"р"ортяпцхся прод}ктов соблюпаются,
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f 3, П!щеблок оборудован необходи\,ы
оборудовшием, инвевтарем, Оборудованле находлтся в исllрлlltоll сос Iояl]ип

Производствеяяые сmлы! rяве!тарБ лромаркированы, Разделочl,ые доски
маркированы в сооФетств!и с обрабатываемым наних продуюом.

И]lструменты (ножи) закрспле!ы iа рабочиу Mecтor!

обеленный Ф осffащев яеобходимой мебелью, Обе
Количестю одновремен!о используемой Фоловой посуды ! приборов

соответствует нормам оснацения, Используется посуда фарфоровая и

стеклянвм, столовые пр!боры пз вержавеюцей стши, Посуда и прпборь] бе]

сколов и хlербив. чисто вымыта,
Мытьс и дФинФекц!я столовой ]IoclxbJ и лриборов прои]вод,l!я с

соблюдевием всех норм савrтарно ги режи!а. испоJыlуются
средства дезйпфекции,

9, Обслухлваяие обrlаюцихся в обеденяом зше
Работяикп пицебiока работаюI в чистой слецо]lеждс, во.lосы заllгазlеlIь

Обучаюцлеся обеденном зФе flа леремеяах, Органлзация

обслуживаяпя учащшся в обедеЕ!ом зше осущест&rяФ,я пуrеI1

прсдвариreльного верытш столов рабоm!кам, столовой, Пища пр,ниilастся
то]ько в обедевном зuе, сидя за стоjами и не выносrтся iз сrоловой, Каж]Lь,й

N,racc солровождается класс!ым руководиlеле! В обсдев ом заrс в*оjйтся и

сле-!ит за лорядком делур!ый r-читеtrь В халrо! клдссе за чилотой cLojoв

следят дежурные, Использовшная лосуда убирается учаu,иN,ися яа

слецидьпый стол дJlя использовшной посуды. В обедеявом зале раслоло,ена
l умывмьвм раховина с холодgым водосяsбженrем В нш!чил жидкФ мыло,

буriажвые поrотевца. злектополоreнца,
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